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Lebensmittelinhaltsstoffe BID

Allergen-Kennzeichnung Rindfleisch

Schweinefleisch
Gefliigel

Fisch
vegetarisch

RB
5B
GB
FB
VB

Zusatzstoffe
mit Farbstoff
mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel

Sellerie (-Erzeugnisse)

Senf (-Erzeugnisse)

Sesam (-Erzeugnisse)

Schwefeldioxid und Sulfite=10mg/kag/l
Lupinen (-Erzeugnisse)

Weizen glutenhaltige Getreide(-Erzeugnisse)
Roggen

Gerste

Hafer

Dinkel

Kamut

EU Verordnung iiber die Kennzeichnung von Lebensmitteln - Alle Speisen kinnen Spuren von Allergenen ausldsenden Bestandteilen enthalten

Eier (-Erzeugnisse) i
Fisch (-Erzeugnisse) ]
Erdniisse (-Erzeugnisse) k
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Soja (-Erzeugnisse)
Milch (-Erzeugnisse zinschlieflich Laktose)

geschwarzt
gewachst
mit Phosphat

griine
Schrift
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